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Felvétel éleimiszerbiztonsagi és —-minoségi mérnoki
dualis mesterképzési programra

Gyakorlati képz6hely: SGS Hungaria Kft.
A munkavégzés telephelye: Nyiregyhaza

A tarsasdg az élelmiszeripari vizsgalatok, ellenOrzések, hitelesitések és tanusitdsok
vildgvezetd szolgdltatdjaként 140 éves tapasztalattal rendelkezik az élelmiszerbiztonsagi és
-minOségi megoldasok terén. Az SGS Hungaria Kft. tobbek kozott kilonb6z6 vizsgalatokat
végez, példaul élelmiszeripari szennyez6anyag-vizsgalatokat, élelmiszerek mikrobioldgiai
vizsgalatat, tdpanyag- és Osszetétel-vizsgalatokat, emellett élelmiszeripari auditokat és
tanusitast végez, igy akkreditalt GFSI tanusitast (ideértve a BRC, IFS, SQF, FSSC 22000 és
GLOBAL GAP tanusitdsokat és szabvanyokat is), személyre szabott auditokat, egyedi
kovetelményekhez alakitva hitelességi tanusitasokat (pl. gluténmentes, kdser, UTZ),
valamint ellendrzési szolgaltatasokat, élelmiszerek jelolésének ellenbrzését és élelmiszer
technikai képzéseket, ill. fejlesztést is végez.

BGévebb informacio: https://www.sgs.com

Jelentkezni a henrietta.szopko@sgs.com e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és
motivaciés levelet is mellékelve, kapcsolattarté: Stefanné Szopkd Henrietta, telefonos
elérhet6sége: +3642437110/144

A jelentkez6 felvételérol felvételi elbeszélgetés alapjan dontlink a motivaltsag, az alapvetden
elvarhaté szakterileti tajékozottsag és a kommunikacids készség alapjan.

Amit szakmai gyakorldhelyként nydjtunk:

— Multinacionalis cégként 80 orszagban, tobb mint 20 nyelven tartjuk a képzéseinket

— J0l felszerelt laboratériumok, cstcstechnoldgias mliszerek

— Modszerfejlesztésekben vald részvételi lehet6ségek

— FelelGsségteljes munkat, komoly szakmai kihivasok és értékteremt6 feladatok

— Osszetartd, szakmailag igényes csapat, itt olyan emberekkel dolgozhatsz, akik
relevans érdekl6dési korrel rendelkeznek.

- Mindennap azon dolgozunk, hogy bizalmat épitslink a munkatarsainkkal.

— Olyan tudasra tehetsz szert, ami egyedilall6 Magyarorszagon.

— Mi betanitunk és folyamatosan képzlink téged.

— Relevans szakmai gyakorlat egy olyan cégnél, aki szamos lehetdséget kinal azoknak
a didkoknak, akik valés kornyezetben, sajat tapasztalatok alapjan szeretnék
ismereteiket elmélyiteni multinaciondlis kornyezetben és az elméleti tudasukat
gyakorlattal bOvitenék.

- Hazai és nemzetkozi szinten is elismert vallalat.

— Innovativ szakmai kérnyezet, Ujitasra nyitott vallalati kultara

— A végzést kovetben allaslehetéséget kindlunk.
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Néhany példa arra, amit szakmai gyakorldhelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kornyezetben
A hallgaté szamara a kovetkez6kre nyilik lehet6ség: klasszikus és nagymdlszeres
mérések megismerése, tervezése, itemezése, eredmények értékelése, részvétel a napi
rutin vizsgalatokban, valamint egyéni projekt-munka valds élelmiszerbiztonsagi és -
minGségi gyakorlati kérdések vonatkozasaban.
A hallgatdé megismeri az élelmiszertermékek mindségi ellendrzésével kapcsolatos
folyamatokat, valamint a mindségligyi elGirasoknak valé megfelel6ség ellen6rzési
folyamatat és részt vesz annak technikai kivitelezésében, igy pl.: kémiai és
mikrobioldgiai szennyez6dések vizsgdlataban, a cimkék tartalmanak ellendrzésében, a
jogi elGirasoknak valé megfelelés ellendrzésében. Az SGS Hungaria Kft. harmadik
fuggetlen félként fogyasztovédelmi vizsgalatokat is végez, valamint fejlesztési mintak
elemzésében, ill. termék- és gyartastechnoldgia-fejlesztéshez kapcsoldédo laboratoriumi
vizsgalatokban. A NEBIH kijel6lt laboratériumként ad megbizésokat, amelyek
teljesitésében a hallgatd vezetett mddon szintén részt vehet.
A cég élelmiszervizsgalé laboratériumaban a legmodernebb elvalasztastechnikai
eszk6zok allnak rendelkezésre, igy HPLC (RI, FLD, DAD detektorokkal), HPLC-MS,
valamint GC klilonb6z6 detektorokkal (FID, ECD, GC-MS). A hallgatd munkaja soran a
kovetkez6 anyagok rutinszer(i vizsgalataban vehet részt: HPLC: toxinok, vitaminok,
cukrok, édesitOszerek, tartdsitdoszerek, antioxidansok, koffein, teobromin stb.; GC:
zsirsavak, transzzsirsavak, alkoholok, szerves savak; MS: névényvéddszerek; HPLC-MS:
novényvédoszerek, antibiotikumok.
A laboratérium megrendel6 cégek agrar és élelmiszeripari, valamint kdrnyezeti mintait
vizsgalja. A hallgaté mikrobioldgiai vizsgalatokat is végezhet projektmunka formajaban
adott megrendel6hoz kotve.
A hallgatd megismerkedhet a cégnél m(ikédé szervezeti kommunikacioval,
informacidmenedzsmenttel, tervezéssel, dontési folyamattal, a rendelkezéssel,
szervezéssel, ellendrzéssel, valamint a vallalaton bellli kommunikaciés csatornakkal, és
lehet6sége van részt venni a szakterlleti kommunikacidban és értekezleteken.
A hallgato feladata lehet a cég altal nydjtott szolgaltatdsokra vonatkozo jogszabalyi
rendelkezések értelmezése, alkalmazasa, részt vehet az élelmiszerlanc hatdsagi
feligyeletével 6sszefiigg6 feladatok ellatasaban is. A vizsgalatokhoz, megrendelésekhez
kapcsoldddan a kovetkezbkre is lehetGsége van: kockazatbecslés, élelmiszerhigiénia,
kockazatanalizis, a veszély és annak felismerése, a kockazat jellemzése, kezelése.
Részt vehet tovabba a mintavételben, az élelmiszerlanc-felligyeleti szervvel vald
egyeztetésben, a mintavételrdl készilt jegyzokonyv elkészitésében, a gyanu alapjan
torténd mintavételben, megismerheti a mintavétel targyi feltételeit és modszereit.
Végul, de nem utolsd sorban részt vehet az lgyfelek igényeihez illeszked6 fejlesztési
igények felmérésében, a fejlesztések tervezésében és bevezetésében.



