Somos SGS, la empresa lider mundial en ensayos, inspeccion y certificacion, reconocidos como el referente mundial en
sostenibilidad, calidad e integridad. Nuestros 99.600 empleados operan una red de 2.600 oficinas y laboratorios, trabajando para
hacer posible un mundo mejor, mas seguro e interconectado.

SGS dispone de un laboratorio independiente especializado en el Control de Calidad de Cafe desde 1999. Su actividad esta amparada
por la correspondiente acreditacion de ENAC desde 2005 (*).

El laboratorio por su experiencia dentro del mundo del cafe, puede realizar controles adaptados a las necesidades del cliente.
Nuestra independencia respecto de otros agentes del sector es garantia de la integridad e imparcialidad de los servicios ademas de
implementar, en sus resultados, los estrictos sistemas de calidad internos del Grupo SGS.

(*) El detalle de las actividades acreditadas del laboratorio esta disponible a través de wvw.enac.es (entidades acreditadas).

El laboratorio presta los siguientes servicios:

CAFE VERDE

Caracterizacion del café verde, como materia prima, para verificar los parametros establecidos en los contratos de compra y los

correspondientes a la descripcion de calidad segun su origen. *  Metales pesados.

e Hidrocarburos saturados minerales (MOSH) C10-C50 e
hidrocarburos aromaticos minerales (MOAH) C10-C50.
Tostacion, reproduccion del proceso industrial para conocer
el comportamiento de la materia prima.

Valoracion organoléptica: estudio de la bebida segln
estandares de cata acordes a la calidad y el origen del cafe
verde.

e  Aspecto del verde: color y olor.

e Criba (tamaho del grano).

e Perdida de masa a 105°C (humedad), segn Norma ISO
6673.

e Defectos segtn Norma ISO 3509, segn Norma ISO 4149,
segln SCA, etc.

e Cafeina, segn Norma ISO 20481.

e Determinacion de Ocratoxina A.

e  Pesticidas.

e Glifosato.


http://www.enac.es

@ CAFE TOSTADO

Caracterizacion de café tostado normal y descafeinado tanto en grano como molido

Aspecto: igualacion del color, % de granos rotos, % de granos carbonizados, etc.
Tamano del Grano, en el caso de café tostado en Grano.

Granulometria en café molido. El laboratorio cuenta con los tamices necesarios
para caracterizar cada tipo de molienda segln el tipo de preparacion (express,
cafetera italiana, goteo, genérica para alimentacion, etc).

Distribucion de particulas por difraccion de rayos laser, en el caso de café molido
especialmente si va destinado a capsulas.

Peéerdida de masa a 103°C (humedad), segn procedimiento interno basado en la
Norma ISO 11294.

Color de Tostacion (medicion en colorimetro especifico para café).

Cafeina.

Determinacion de Ocratoxina A.

Metales pesados.

Acrilamida.

Otros parametros quimicos legislados o de interés para el cliente: plaguicidas,
glifosato, hidrocarburos saturados minerales (MOSH) C10-C50 e hidrocarburos
aromaticos minerales (MOAH) C10-C50, melamina, etc.

Oxigeno residual en el envase si se trata de producto terminado.

Valoracion organoléptica.

Adecuacion al uso.

CAFE SOLUBLE
s

Tamano del granulado. El laboratorio cuenta con un amplio stock de tamices de
diferentes luces de malla entre los que poder seleccionar los mas adecuados para
la caracterizacion del cafe soluble (aglomerado, liofilizado, espray).

Humedad Karl Fisher.

Cafeina.

Determinacion de Ocratoxina A.

Otros parametros quimicos legislados o de interés para el cliente: plaguicidas,
glifosato, hidrocarburos saturados minerales (MOSH) C10-C50 e hidrocarburos
aromaticos minerales (MOAH) C10-C50, melamina, etc.

Metales pesados.

Acrilamida.

Oxigeno residual del envase.

Valoracion organoléptica.

Apreciacion de solubilidad.

@ CAFE EN
CAPSULAS y
MONODOSIS

Ademas de los controles que se
mencionan en el apartado de café
tostado, en el caso especifico de las
capsulas, el laboratorio realiza estudios
de compatibilidad. Para ello analiza

y registra el comportamiento de las
capsulas y monodosis en los diferentes
sistemas de preparacion y en diferentes
cafeteras dentro de la oferta del
mercado.

El laboratorio cuenta para ello con un
amplio stock de cafeteras manuales y
automaticas y puede asesorar al cliente
sobre los parametros mas relevantes a
registrar.

Por su experiencia en el sector del
cafe, SGS puede ofrecer un servicio de
asesoria para, por ejemplo:

ASESORIA
ESPECIALIZADA

e El desarrollo de nuevos productos.

e La optimizacion de blends.

e Valoracion organoléeptica de
producto (paneles de experto y de
consumidor).

e Resolucion de incidencias surgidas
en el proceso de elaboracion.

e Desarrollar fichas técnicas de
producto, etc.

PARA MAS INFORMACION:

SGS ESPANOLA DE CONTROL S.A.U
LABORATORIO QUALICAFE

C/ Trespaderne, 29. Planta baja 28042
Madrid

(t) +34 618 363 805

e-mail: es.madrid.qualicafe@sgs.com

WWW.SGS.ES
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