
TRANSPARÊNCIA

ALÉM DA EXCELÊNCIA

SUSTENTABILIDADEEFICIÊNCIA

CONFIANÇASEGURANÇA DO TRANSPORTE

INTEGRIDADEQUALIDADESEGURANÇA DO ALIMENTO

PARA FORNECER OS MELHORES PRODUTOS ALIMENTÍCIOS 
SOLUÇÕES EM AUDITORIA, CERTIFICAÇÃO E TREINAMENTO



•	 ISO 9001 •	 OHSAS 18001 •	 ISO 14001

•	 GlobalG.A.P

•	 UTZ

PRODUÇÃO 
PRIMÁRIA

•	 GMP+

•	 FAMI-QS

•	 Sindirações

FEED

NORMAS GENÉRICAS

•	 ISO/FSSC 22000

•	 BRC Food

•	 BRC Packaging

•	 IFS Food

•	 IFS Packaging

•	 HACCP

•	 GMP

•	 Gluten-free

•	 UTZ

PROCESSADORES 
DE ALIMENTOS E 

EMBALAGENS

•	 ISO 22000

•	 BRC Agents and 
Brokers

•	 BRC 
Armazenagem e 
Distribuição

•	 IFS Lgística

•	 IFS Broker

TRANSPORTE E 
ARMAZENAGEM

•	 HACCP

•	 GMP

•	 ISO 22000

•	 Auditorias de 
Higiene Alimentar

HOSPITALIDADE 
E ALIMENTAÇÃO

AUMENTE A QUALIDADE, SEGURANÇA E 
SUSTENTABILIDADE DE SEUS PRODUTOS

SOLUÇÕES CUSTOMIZADAS 
DE AUDITORIA

A SGS possui uma vasta experiência 
no desenvolvimento de soluções 
customizadas para a indústria do 
alimento. Nosso conhecimento técnico, 
construído a partir das melhores 
práticas do mercado, resulta em 
soluções personalizadas para sua 
realidade e as necessidades de sua 
organização,  o que fortalece seus 
processos, sistemas e pessoas.

A SGS é líder mundial em Gestão de Risco, oferecendo soluções em certificação, auditorias e treinamentos com os mais altos padrões 
técnicos. Nossas soluções são o impulso que sua marca precisa para assegurar uma diferenciação real num mercado altamente 
competitivo.

SGS BRASIL 
Av. Andrômeda, 832 – 5º.And.
Cep 06473-000 – Barueri/SP
www.sgsgroup.com.br

FALE CONOSCO
PARA SABER MAIS SOBRE COMO 
PODEMOS AJUDÁ-LO A MELHORAR A 
SEGURANÇA E A CREDIBILIDADE DAS 
OPERAÇÕES DE ALIMENTAÇÃO DA SUA 
ORGANIZAÇÃO, ENTRE EM CONTATO COM 
QUEREM.FACINCANI@SGS.COM OU PELO 
TELEFONE 11 3883 8972
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TREINAMENTOS NA ÁREA DE ALIMENTOS
Auditor Interno HACCP/APPCC

Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle

Auditor Interno FSSC 22000 - Alimentos

Interpretação FSSC 22000 - Alimentos

Interpretação FSSC 22000 - Alimentos

Auditor Interno FSSC 22000 - Embalagens

Interpretação FSSC 22000 - Embalagens

Auditor Líder ISO 22000 / FSSC 22000 (IRCA)

Auditor Líder BRC

Boas Práticas de Fabricação (BPF/GMP)

Boas Práticas de Fabricação (BPF / GMP)

BRC - Versão 7

Controle de Alergênicos

Food Defense

HARPC 

Legislações Aplicáveis em Embalagens e Equipamentos Plásticos
para contato com Alimentos e Bebidas

Microbiologia de Alimentos

Projeto Sanitário para Indústria de Alimentos

Metodologia de
Aprendizagem

Design
Institucional

Material de
Apoio

Treinamentos

Soluções em
E-learning

Gamificação


