SGS CHILE CALENDARIO PUERTO MONTT
DE CURSOS 2009

CURSOS ABIERTO0S AGOSTO SEPTIEMBRE  OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE HORAS cst:g?ul(?:

INTRODUCCION A LA NORMA
28 8

TECNICAS DE MICROBIOLOGIA

DE ALIMENTOS 9-10 16
TECNICAS DE HIGIENE Y
MANIPULACION DE 24 8 12-37-7780-59
ALIMENTOS PARA OPERARIOS
TECNICAS DE HIGIENE Y
MANIPULACION DE

ALIMENTOS PARA 6-7 16
SUPERVISORES Y JEFES

12-37-8160-61

12-37-7780-71

12-37-7780-64

PROCEDIMIENTOS

OPERACIONALES DE 21 8 12-37-8178-74
SANEAMIENTO

DESARROLLO DEPROGRAMAS
DE ASEGURAMIENTO DE
CALIDAD BASADOS EN HACCP 3-4 16 12-37-8165-82

HACCP

DESARROLLO Y APLICACION
DE PLANES HACCP 24-25 16 12-37-7975-74

AUDITORIAS INTERNAS DE
HACCP 7al9 20 12-37-7780-67

FORMACION EN AUDITORIAS

INTERNAS DE SISTEMAS 22-23 16 12-377802-33
HACCP

PROGRAMA DE FORMACION

CONTACTENOS EN:

TELEFONO: 56-2 8989634
56-2 8989554

. WHEN YOU NEED TO BE SURE
E-MAIL: clsgschile@sgs.com



CURSOS ABIERTOS

JULIO

AGOSTO

SEPTIEMBRE NOVIEMBRE

DICIEMBRE HORAS

coDIGO
SENCE

PROGRAMA DE

PROGRAMA

DE

1 4

FORMACION

FORMACIO HACCP

1 4

INTERPRETACION DE LA
NORMA BRC HORARIO
ESPECIAL DE 18:15-21:30

17 al 21

16

12-37-8049-81

FORMACION EN
AUDITORIAS INTERNAS DE
SISTEMA DE LA CALIDAD
BAJO NORMA BRC HORARIO
ESPECIAL DE 18:15 A 21:30

24 al 28

16

12-37-8209-64

INTERPRETACION DE
NORMA IFS
(INTERNATIONAL FOOD
ESTANDAR)

16

12-37-7921-34

AUDITORIA INTERNA 1SO
9001:2000 IFS
(INTERNATIONAL FOOD
STANDARD)

13-14

16

12-37-7989-17

CONTACTENOS EN:

TELEFONO:

E-MAIL:

56-2 8989634
56-2 8989554
clsgschile@sgs.com

WHEN YOU NEED TO BE SURE




